Caseinato de Potasio

“Caseinato de Potasio”

PARA VINOS Y MOSTOS

CLARIFICANTE

CARACTERISTICAS

Producto natural de Caseinato de Potasio, precipitantes
naturales e inertes. Polvo color blanco crema, de olor
neutro, limpio. De cardcter ligeramente alcalino.

Es un Caseinato de potasio muy puro, facil y de inmediata
solubilidad en agua y con elevada accion absorbente e
inhibidora de la oxidacion del vino y mosto. Se recomien-
da su empleo mas preventiva que curativamente.
Indicado también para prevenir las quiebras metalicas
actuando en el contenido de hierro y cobre. Como todos
los productos a base de caseina, se une a la masa inmedia-
tamente antes del tratamiento con bentonita.

MODO DE EMPLEOQ

El producto se disuelve previamente en agua (5-10%)
vertiendo poco después su totalidad en la masa bajo
agitacion. Esperar 24-48 horas para conseguir una
accion radical.
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DOSIS
De 10 a 100 Gr./HI.

ALMACENAMIENTO
Conservar la bolsa correctamente cerrada. Almacenar
en lugar seco a temperaturas entre 15°C y 25°C.

PRESENTACION
Bolsas por 25kg.

Teléfonos.: +54 (263) 442-4274 / 442-8863

PRODUCTOS AGRO ENOLOGICOS

DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA
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