LX) Tan P

“Bio Tan P”

PARA DAR ESTRUCTURA'Y COMPLEJIDAD

ACTIVADOR DE FERMENTACION

CARACTERISTICAS

Bio Tan P es un producto pensado para vinos tintos.
Favorece la complejidad, estabilizacion y crianza del vino.
Bio Tan P esta compuesto por Tanino Elagico y poli-
sacdridos derivados de levaduras inactivas. También
recomendado en vinos con carencia de taninos y mostos
sometidos a la termovinificacion.

Favorece a la composicion en taninos y antocianos,
permitiendo aumentar la intensidad del color del vino.
El aporte de Bio Tan P, en fermentacion, logra una
combinacion con los antocianos permitiendo obtener
estabilidad en los rojos a lo largo del tiempo. Por la
presencia de polisacaridos se estabiliza favorablemente
la complejidad de antocianos / taninos, bajando el indice
de antocianos libres.

Bio Tan P, durante el afiejamiento del vino, contribuye
con la estabilidad en la intensidad del color, complejidad
en los aromas y suavidad, redondez y complejidad
en la boca.
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Se realiza una previa disolucion en agua o vino al 10%
para su posterior agregado y homogeneizacion en el
vino a tratar.

DOSIFICACION
Al inicio de la fermentacion alcoholica: 20 a 40 gr/hl.
En vinos post fermentacion: 10 a 20 gr/hl.

ALMACENAMIENTO
Se aconseja guardar este producto en lugares frescos
y libres de humedad.

PRESENTACION
Envasado en bolsa de 2 kg por 5 unidades ¢ 1 bolsa
(0 sacos) por 25 kg.

Teléfonos.: +54 (263) 442-4274 / 442-8863

PRODUCTOS AGRO ENOLOGICOS

DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA
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