“Zecol”

GELATINA LIQUIDA PARA VINOS

CLARIFICANTE

CARACTERISTICAS

Zecol es una gelatina liquida, soluble en frio, obtenida
en solucion concentrada y altamente hidrolizada.

Zecol resulta un clarificante de alta gama con cargas
electropositivas que floculan y precipitan en combina-
cion con otros coloides como la bentonita, la sal de silice
y l0s taninos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Caracteristicas: Liquido amarillo palido, levemente
viscoso, olor a Anhidrido sulfuroso y que responde
a los ensayos de identificacion de gelatina.

Anhidrido sulfuroso %(prv) 1,3
Hierro menos de 50 ppm
Metales pesados (expresados en plomo) menos de 20 ppm
Analisis microbioldgico:

Recuento total de bacterias aerobias mesofilas  ausencia
Recuento total de bacterias aerobias termofilas  ausencia

Mohos y levaduras ausencia
Staphylococus aureus ausencia en 25 g
Salmonelas ausencia en 25 g
Bacterias coliformes totales ausencia

COMPOSICION PROMEDIO

Gelatina de origen animal, de alta pureza, para uso eno-
l6gico. Contiene anhidrido sulfuroso como conservante.
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MODO DE EMPLEO

Diluir de 1 a 5 veces su volumen, de acuerdo a la con-
veniencia del técnico y los medios con que se dispone
para su correcta dosificacion.

Agregar lentamente durante un remontaje hasta com-
pletar una buena homogeneizacion del vino tratado.

DOSIS A UTILIZAR

Vinos Blancos: de 5 a 15 mi/hl.

Para corregir algunos amargos y sustancias tanicas.
Se recomienda el agregado posterior de Bentonita para
su Optima sedimentacion.

Vinos Tintos: de 5 a 45 ml/hl.

Para corregir exceso de sustancias tanicas, aperezas
y amargos.

IMPORTANTE: EI uso de Zecol en vinos tintos en las dosis recomen-
dadas no produce pérdida de color. En todos fos casos se sugiere
realizar ensayos previos.

ALMACENAMIENTO

Para una mejor conservacion, mantener el envase hien
cerrado, al abrigo de la luz y el aire, en la concentracion
original del producto.

PRESENTACION
Bidones de 6 kg y 24 kg.

Teléfonos.: +54 (263) 442-4274 / 442-8863

PRODUCTOS AGRO ENOLOGICOS

DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA
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