Zecol ©,

“Zecol PG - Zecol PG Liquid”

PARA MOSTOS, VINOS Y VINAGRE

CLARIFICANTE

CARACTERISTICAS

Zecol PG es un clarificante de origen vegetal sin gluten
de accion limpidente, para la estabilizacion del color
y la mejora organoléptica de mosto, vino y vinagre.
Hacia finales de los afios 90, al difundirse la Encefalopatia
Bovina Espongiforme (BSE), surgieron interrogantes
de orden sanitario relativos al empleo de proteinas de
origen animal para el tratamiento de vinos, y se estimuld
el estudio y la puesta a punto de validas alternativas
que permitan a los enologos el empleo de sustancias
de diversa procedencia.

Formulado en modo de excluir la presencia de cualquier
derivado de origen animal, y basa su actividad sobre un
“pool” de proteinas de origen vegetal que se distinguen
por su capacidad limpidente, la eficacia en la reactividad
con los polifenoles y el positivo impacto organoléptico.
En el mosto y en vinos blancos previene y cura precoces
fendmenos oxidativos manteniendo la frescura de
aroma y gusto con el paso del tiempo.

En los vinos tintos rompe la asperidad tanica, mejora la
limpidez y la filtrabilidad respetando las caracteristicas
organolépticas originales.

Zecol PG Liquid ha sido desarrollado para facilitar la
operacion en bodega, esta version liquida permite al
usuario, el agregado directo a la masa a tratar.

APLICACION

Garantiza:

- elevado poder limpidente con facilitacion de las sucesivas
operaciones de filtracion

- sedimentos de un nivel muy compacto

- mejor limpieza aromatica

- estabilizacion del color en vinos blancos, con elimina-
cion de la fraccion polifendlica mas oxidada y oxidable
- mejor estabilizacion del color en vinos tintos, con
preservacion de la intensidad colorante y de la tonalidad
- gracias a su particular afinidad en el confronto de las
sustancias tanicas, consiente la atenuacion de la
sensacion de astringencia en los vinos tintos, con
mejora del equilibrio organoléptico.
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MODO DE EMPLEO

Zecol PG (producto solido): Dispersar 5-10% en agua,
varias horas previo a su empleo. Posteriormente, ana-
dirlo lentamente y bajo agitacion a la masa a tratar.
Zecol PG Liquid: puede ser afiadido lentamente a la
masa a tratar asegurando la homogeinizacion del
producto. Antes de sacarlo del bidon, tener la precau-
cion de mezclar el solido que se puede encontrar
precipitado dentro de su envase original.

Con el fin de facilitar y completar la sedimentacion,
particularmente sobre vinos blancos, se aconseja tratar
seguidamente el vino con 20 a 40 gr. /hl de Bentonita.
Pueden ser necesarias dosis mayores de Bentonita
en caso de vinos con marcada inestabilidad proteica.
En vinos blancos, como correccion pre-embotellado,
(ejemplo: para la extraccion de polifenoles oxidados).
Puede ser empleado directamente en forma polvo,
remontando enérgicamente para consentir un estrecho
contacto entre vino y producto. El empleo en forma
de polvo permite obtener fondos de clarificacion
alin mas contenidos y no estorba las sucesivas fases
de filtracion.

DOSIS A UTILIZAR

Zecol PG (sdlido): se utiliza de 4 a 20 gr/hl segln
necesidad.

Zecol PG Liquid: se utiliza de 20 a 60 gr/hl.

En todos los casos se sugiere realizar ensayos previos.

ALMACENAMIENTO
Para una mejor conservacion, mantener el envase bien
cerrado, al abrigo de la luz y el aire, en la concentracion
original del producto.

PRESENTACION
Zecol PG (s6lido): Bolsa por 2kg y por 20kg.
Zecol PG Liquid: Bidon por 5kg y por 25kg.

Teléfonos.: +54 (263) 442-4274 / 442-8863

PRODUCTOS AGRO ENOLOGICOS

DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA
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