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La Gama OVOiID

Una gama completa

La gama: Los Ovoid® se declinan en blanco y en « stone
effect » gris. Estan disponibles en 11,25 HL et 14,5 HL.

‘ La gama « stone effect » gris La gama blanca 11,25 HL 14,5 HL

2 niveles de aporte de oxigeno

Para los vinos tintos con buena estructura Para vinos tintos suaves y ligeros, con perfil en boca
tanica, sus afiadas de prestigio. mas equilibrado.

Cata 6ptima de sus vinos de manera Para vinos blancos y rosados grasos y frescos a la vez,
précoz, para una comercializacion sin notas amaderada gracias a la sinergia de la crianza
mas rapida. sobre lias.

Perfil frutos maduros, redondez yplenitud Para obtener vinos nitidos y sin riesgo de desviaciones
sin notas amaderadas. relacionadas con la higiene de las barricas usadas.

Perfil frutos maduros sin verdor, con redondez y
plenitud, sin notas amaderadas.
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OVOID
REPENSAR LA CRIANZA

Uniendo tradicion y modernidad, la gama OVOID® combina dos funciones
en el mismo recipiente:

La Microoxigenacion bajo
control gracias a un material

El brassage natural de las lias
se mantiene en suspension

que permite un suministro
calibrado de oxigeno.

gracias a la forma ovoide de
los tanques(*).

(*) La dinamica del brassage de las lias fué modelizada por CelSIUS, especialista en la dindmica de fluidos.

PARA ANEJAR BIEN TODOS SUS VINOS

Vinos blancos y rosados: el oxigeno en
pequeias cantidades constantes es el

aliado indiscutible de la crianza de los vinos
sobre las lias y de la revelacion del bouquet.

Mayor plenitud en boca gracias a las lias
finas que se mantienen en contacto con el
vino durante toda la crianza en Ovoid®.

Mayor nitidez aromatica: los vinos se
catan rapidamente, ni muy reducidos ni
muy abiertos.

Mayor estabilidad protéica y tartarica:

las lias liberan manoprotéinas que son una
fuente de estabilidad natural, reduciendo asi
la necesidad de insumos enoldgicos.

Vinos tintos: Ovoid®asegura el control
de la microoxigenacion en volumenes
pequefios, de manera disociada al aporte
amaderado.

Trabajo sobre el afrutado: un depdsito
sin contaminantes, sin mascara
aromatica ligada a la madera, su vino se
cata rapidamente en su punto éptimo.

Mayor plenitud y dulzor por el efecto
sinérgico entre las lias y el oxigeno.

Un color mas estable: en presencia
del oxigeno, la polimerizacion entre los
taninos y los antocianos promueven
colores mas azules y estables.

3 razones para elegir un OVOID’

Microoxigenacion natural al
mismo ritmo que sus barricas:
la difusién precisa y calibrada del
oxigeno a través de las paredes
del Ovoid®asegura una crianza
cualitativa vy fiable.

Preservacion de la fruta y de los
ardmes volatiles : gracias al Ovoid®

Aumento natural de la redondez

y del graso:

la forma ovoide ayuda a que las lias finas
vuelvan a ponerse en suspension de
forma natural, cuyo poder de estabilizador
y de recubrimiento contribuira a la calidad
organoléptica de su vino.

Ovoid®, aliado de su crianza, con

POR SU no hay evaporacion, los aromas o sin barricas: usted controla, sin
DESEMPENO afrutados permancen en sus vinos. restricciones, el porcentaje de vino que
ENOLOGICO Al mismo tiempo, el oxigeno es debe madurar en barricas y en Ovoid

suministrado constantemente: ni
mucho ni poco... el potencial redox
se equilibra, revelando vinos
afrutados y abiertos.

Optimizar el coste de la crianza:
Aunque no hay duda de que las
barricas son icénicas, su uso en
periodo de crisis debe ser razonado.
Los Ovoid® pueden reemplazar
eluso de 5 07 barriles de 225 L.
Con duelas de calidad y un

con alternativos de calidad.
iUsted es quien decide!

Alternativos a la barrica: nosotros
tenemos nuestras preferencias, pero
usted es quien decide.

Reducir el costo de la gestion de su
bodega: ningun rellenado, facilidad
de muestreo, mantenimiento muy
sencillo con menos agua.

Reducir la parte de los angeles:
A diferencia de las anforas y los
barriles, las pérdidas de vino son

POR SU financiamiento adaptado, puede L . ®
INTERES dividir sus costes de crianza en 4. casi inexistentes con un Ovoid™.
ECONOMICO jHaga sus cuentas!
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POR SU
IMPACTO
ECOLOGICO

Para una crianza de
‘ 5 barricas de 225 L

Para una crianza
Ovoid 11,25 hL + Staves

Un material 100% seguro y
reciclable: el polimero utilizado

no contiene ningun aditivo y esta
aprobado para utilizarse en
condiciones enoldgicas. Al final de
su ciclo de vida se recicla al 100%.

Una inversion ecolégica
sostenible: si comparamos una
crianza en Ovoid® + duelas a una
crianza en barrica, la que se realiza
en Ovoid® consume 25 veces menos

roble y su huella de carbono es mucho

menor.
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Una limpieza mas cuidadosa

del medio ambiente: las paredes
del Ovoid® son lisas y neutras
eléctricamente. Por lo que el sarro
y los residuos no se adhieren a ellas.
Esto hace que los Ovoid® sean muy
ahorradores en agua y faciles de
limpiar con los productos habituales
de la bodega.




