“30S & GLR”

SOLIDO & LiQUIDO

ESTABILIZANTE

CARACTERISTICAS

La formacion de bitartrato de potasio (también cono-
cido como tartrato de hidrogeno de potasio) y cristales
de tartrato de calcio, conduce a una precipitacion en un
vino embotellado. Se requiere una estabilizacion en frio
del vino para evitar la formacion y precipitacion de cris-
tales antes mencionadas.

Los diferentes métodos de estabilizacion en frio pueden
dividirse en dos categorias:

1) Eliminacion o reduccion de los compuestos formado-
res de cristal

2) Inhibidores de la cristalizacion

3) CMCEL 30S (Sdlido)

4) CMCEL CLR (Liquido al 5%)

Los estabilizantes GMCEL 30S y CMCEL CLR se basan
en celulosa de origen sostenible proveniente de bosques
certificados por el PEFC y, por lo tanto, cumplen con los
requisitos libres de OMG.

CMCEL 30S y CMCEL CLR se han desarrollado espe-
cificamente para aplicaciones que requieren soluciones
altamente transparentes en concentraciones elevadas.
Esto asegura que la adicion de goma de celulosa
CMCEL 30S y CMCEL CLR no influira en el color o la
claridad del vino.

MODO DE ACCION

CMCEL 30S (Solido) y CMCEL CLR (liquido al 5%) son
productos que se fijan en una de las caras cristalinas
y, por lo tanto, bloquea la nucleacion cristalina. Esto
evita un mayor crecimiento y aparicion de cristales
visibles. La Adicion de CMCEL 30S (Solido) y CMCEL
CLR (liquido al 5%) no influye en el pH, la acidez total
y las caracteristicas organolépticas del vino tratado.
Uso recomendado en vinos tintos, blancos y rosados.

VENTAJAS DE SU USO
- Menores costos de energia en comparacion con la refri-
geracion.
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- Ahorro de mano de obra y tiempo.

APLICACION

Tanto para CMC solido como liquido, se debe realizar
una disolucion en un volumen minimo del vino a tratar
y posteriormente agregarlo al volumen total, realizando
sucesivos remontajes hasta la total homogeneizacion.
Se recomienda el agregado luego de haberse filtrado
el vino y luego de que el vino se encuentre estable
proteicamente.

Para asegurar el correcto funcionamiento es recomen-
dable esperar entre 4y 7 dias luego del agregado del
producto y/o hacer una prueba con frio para verificar i
ala vista hay algun precipitado y asegurar la estabilidad.

DOSIFICACION Y US0S

Para el estabilizante CMCEL CLR (liquido al 5%), se
recomienda utilizar dosis de entre 100 a 300 gr/hl. Es
conveniente realizar un ensayo previo en laboratorio
para ajustar la correcta dosis a utilizar.

Para el estabilizante CMCEL 30S (Sdlido), se recomien-
da utilizar dosis de entre 5 a 15 gr/hl. Es conveniente
realizar un ensayo previo en laboratorio para ajustar
la correcta dosis a utilizar.

ALMACENAMIENTO
Almacenar a temperatura ambiente y libre de humedad.

PRESENTACION

CMCEL 30S (Solido): Paquete termosoldado de 1 Kg
y de 2 kg.

CMCEL CLR (liquido al 5%): Bidon por 30 kg.
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