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“Bio S”

PARA VINOS BASE Y ESTANDAR

ACTIVADOR DE FERMENTACION

Este activador de fermentacion es una buena opcion
para producir una normal y correcta fermentacion
alcohdlica. Su formulacion favorece el crecimiento
normal y la supervivencia de las levaduras.

PROPIEDADES

Para la fermentacion de vinos tintos y blancos.

Es rico en nitrdgeno mineral asimilable, por su
contenido de fosfato diamonico (DAP).
Enriquecido en tiamina, favoreciendo un aumento
de la poblacion viable y acelerando la fermentacion
de los azucares.

Disminuye riesgos de desviaciones organolépticas
(acidez volatil, h2s).
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MODO DE EMPLEO Y USO

Diluir Bio S en un volumen de agua, mosto o vino
equivalente a 10 veces su peso. Adicionar el
producto con una dosis de 25 a 40g/hl al inicio o
24 horas después del comienzo de la fermentacion.
En caso de mostos con carencia en nitrégeno
(<180 mg/litro) se recomienda adicionar de 10 a
20 mg/litro de Bio S o de 20 a 40 mg/litro de DAP.
En fermentaciones dificiles lo recomendable es
suplementar con una dosis de 10-20 g/hl al
promediar la fermentacion (densidad especifica
= 1,050 - 1,040).

APLICACIONES

Bio S es una excelente y econdmica opcion para
la fermentacion completa de mostos-vinos.

Se recomienda usar en fermentaciones en las que
no se desee suplementar los diferentes nutrientes
en forma separada.

Bio S ya contiene DAP, por lo tanto se debe tener
en cuenta para eventuales aportes de nitrogeno
mineral.
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COMPOSICION PROMEDIO
Levaduras inactivas, nitrogeno inorganico y tiamina.

PRESENTACION Y CONSERVACION

Envasadas en bolsas laminadas de 2 kg, contenidos
en un envase de 10 kg o 1 bolsa (0 sacos) por 25 kg.
Conservar en lugar fresco y seco.

Teléfonos.: +54 (263) 442-4274 / 442-8863

PRODUCTOS AGRO ENOLOGICOS

DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA
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