~ Bio N3

“Bio F”

PARA VINOS DE MEDIA Y ALTA CALIDAD

ACTIVADOR DE FERMENTACION

CARACTERISTICAS

Bio F es un medio nutritivo 100% de origen natural,
compuesto de levaduras autolisadas parcialmente, que
aporta nitroégeno asimilable, aminodacidos, minerales,
vitaminas y esteroles. Bio F posee naturalmente el
contenido de tiamina y acido pantoténico requerido
para cubrir las necesidades de la levadura a fin de evitar
la produccion de altos niveles de S02 y acidez voltil.
Mejora la asimilacion del Nitrogeno mineral cuando es
requerida su adicion para compensar la deficiencia en
los mostos.

La fraccion insoluble de Bio F constituida por las
paredes celulares actlia como soporte, aumenta la
turbidez y asegura finales de fermentacion sin problemas
de paradas ya que contienen esteroles en su composicion
ademas de evitar el efecto intoxicante sobre la membrana
celular que ocasionan acidos grasos durante la ultima
etapa de la fermentacion alcohdlica.

uUsos

Para tener una nutricion completa, se recomienda adicionar
Bio F a razon de 20 gr/hl en combinacion o no con DAP,
en funcion del contenido inicial de nitrégeno asimilable
del mosto.
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La adicion de Bio F debe realizarse entre el primer tercio
y la mitad de la fermentacion.

En caso de mostos muy clarificados se sugiere el
agregado en forma conjunta a la inoculacion de
las levaduras.

APLICACION
20 gr/hl de Bio F equivale a la incorporacion de 10 ppm
de nitrégeno facilmente asimilable.

ENVASE
Presentacion en caja: envasado en bolsa de 2 kg por
5 unidades y bolsa por 25 Kkg.

ALMACENAMIENTO
Se aconseja guardar este producto en lugares frescos
y libres de humedad.

Teléfonos.: +54 (263) 442-4274 / 442-8863

PRODUCTOS AGRO ENOLOGICOS

DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA

info@jmzeballos.com.ar www.jmzeballos.com



